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TENDANCES\/INS

LES DEGUSTATIONS de Jacques Dupont et Olivier Bompas

Qualre mousquetaires:
Astrid Jordana et Dorian

Le bordeaux des jeunots
Primo-accédants.
La preuve par quatre
qu'il est possible de
faire son vin dans le

Bordelais en partant
de rien, ou presque.

légende. Parfois, des quadras un peu

fortunés dégus parlagrandeville. Mais
onrencontreaussidevraischercheursd'or
rouge ou blang, catégorie junior, avec ba-
luchon d'empruntalong terme au Crédit
agricole. Et pas seulement en Languedoc
ou dans la vallée de la Loire, reputé(e)s
terres d'accueil au foncier abordable, A
Bordeauxaussi,lejeunes’installe. Pasdans
leschateaux 18 carats, mais plutot sur des
pépites qu'il convient de faire briller.

Amélie Osmond et Victor Mischleront
realisé en zo15 leur premieére vendange
au Clos du Notaire: « ['ai rencontré Victor,
qui était charpentier et ancien compagnon,

l es aventuriers du vin ne sont pas une
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raconte Amelie. Du jour au lendemain, on
sest dit quon avait envie de faire quelque
choseensemble. En se baladant dans les cotes-
de-bourg, j'ai dit: “Clest ¢a qu'il nous faut!”
Victor m'a dit: “T’es completement folle "
Quinze jours apres, c'est lui qui est revenu a
lacharge... Jecraignais la réactionde mes pa-
rents, mais ils nous ontencouragés. Ainsi que
notrecercleamical, professionnel, tout lemonde
nous a dit: “Allez-p!”» Mais ce qui les a le
plus enthousiasmés, ce fut 'accueil des
vignerons: « Avant méme qu'on ait repris,
on nous a fait une grande place et c’est une
des plus belles choses qui nous soient arrivees.
Ala premiere réunion, quand onest repartis,
onaeu l'impression d’avoir passe une soirée
avecdes amis. A deuxoutroisveprises, quand
onacudes pépins, onatéléphonéetlareponse
a été: “Bouge pas, farrive!”»

Astrid Jordana et Dorian Arbo se sont
connus en 2006 au lycée viticole de Li-
bourne-Montagne: « On est partis en Nou-
velle-Zélande surtout powrapprendrelalangue,
raconte Astrid. Onétait la-bas et les pavents
de Dovian nous ont dit : “Revenez, ona trouvé:
Pendroitestinsalubre, mais le terroirest bon.”
Ils nous avaient envoyé des photos. On a visité
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Chéateau Arbo

Montagne (33)

07.83.20.91.66,
Montagne-saint-émilion 2015, 88%
merlot, 12 % cabernet franc. Douze
mois d'élevage en fiits francais
~neufs pour la moitie. Nez fruits
rouges, bouche tendue, fraiche, pas
encore fondue, €légante, serrée, vin
d'avenir. Tres bon équilibre. 13 &
Montagne-saint-émilion zo16.
Méme assemblage. Fruits rouges,
tres joli nez fruité, bouche élégante,
touche de vanille, frais, gourmand,
tanins elégants, finale relevée, solide.
Treés joli vin qui pourra se conserver
ou se boire jeune, Environ 14 €.
Clos du Notaire

Bourg (33)

05.57.68.44.36.

Cotes-de-bourg 2015, 84 % merlot,

070 CaDeTmet Iranc, m% cabernet-

bonne longueur, pointe d'amertume
rafraichissante en finale. 8,90 €
L'Usufruit 2016, Un vin d'entree de
gamme sans ¢levage en bois, des
cuvaisons courtes pour ne pas
extraire trop de tanins et valoriser le
fruil. Des aromes de fruits rouges et
de prune, une bouche souple et rele-
vee. Un rouge «de copains » a boire
jeune. 5,90 €.

Notaris 2015. 50% merlotet 50%
cabernet franc. Nez boisé joli bois, as-
sez fin, fruits roupes derriere. Bouche
souple en attaque, un peu trop boisée
en finale a ce stade. A attendre. 14 €.

le jeudi, on signait le vendredi en nous deman-
dant ot on avait mis les pieds. Dans le chai,
on a sorti g camions de saletés, Iy avait 3 a
4 centimetres detartre dans les cuves. Lamai-
son, c'était un clapier: les fenétres et les volets
n'avaient pas étéouverts depuis longtemps...»
Aujourd’hui, ces deux-1a, qui savent tout
faire, l'ont transformée en une demeure
ouverte, fonctionnelle, lumineuse, « Ona
tous les dewx un salaire a Pextericur et Cha-
teau Arbos'équilibre. Maintenant, onveut va-
loviser.» En 2015, Astrid et Dorian étaient
les plus jeunes viticulteurs de 'appella-
tion montagne-saint-émilion, mais certai-
nement pas les moins courageux mJ.0.

Page 1/1

J CIVB 9862972500503



